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EDITAL N° 090/2015

REQUERIMENTO DE SOLICITACAO DE ISENCAO - ANEXO |

[ AO MAGNIFICO REITOR DO IFMT.

[ NOME: !
FILIAGAO Ml
N° RG Org. Expedidor N°. CPF Renda Familiar
ENDEREGCO COMPLETO: |
BARRG CEP FONE 1 FONE 2
DATA NASCIMENTO | CIDADE/ESTADO ONDE NASCEU OPCAO DE CURSO TURND

Vem mui respeitosamente reqguerer de V.Mg.® a isencao da taxa de inscricio para o curso de Mestrado em Ciencia
e Tecnologia de Alimentos , conforme Edital 090/2015.

| RELAGCAO DE DOCUMENTOS ANEXOS

Formulério de solictacio de isengdo, fomecido pelo IFMT, totalmenta preenchido, sem rasuras, assinado e
datado pelo candidato ou seu responsavel no ato do pedido de isengao.

Documento comprobatério que o candidato cursou o Ensino Fundamental ou em cursos similares. e também
na modalidade de Educagdo de Jovens e Adultos, na Rede Publica de Ensino: Municipal, Estadual ou
Federal.

Céopia do RG e CPF.

Comprovante de renda familiar atuakzada néo superior a 02 (dois) salarios minimos.

Comprovanie de residéncia atuafizado, como contas de luz, dgua ou telefona (cOpia frente e verso),
constando 0 endereco da candidato ou do seu responsavel.

Céapia do boleto bancario, ndo pago, comprovando o preenchimento da inscrigdo para o exame de selecao
2015N1.

OO

Atengao: Os comprovanies de rendimenio e de enderego acima mencionados deverdo estar em nome do solicitante ou
mmmammammmmm anexar comprovante indicandao o vinculo com o solicitants.

Entende-se por n°. de pessoas que compdem a renda familiar agueles que trabalham, os aposentados, os
pensionistas e os que recebem auxilios e boisas de ajuda do Govemo.

Cuiabd MT, de de 2015.
ASSINATURA DO REQUERENTE |
| PARA USO DO IFMT
DEFERIDO: [ INDEFERIDO):
MOTIVO:
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Temas e referéncias sugeridos para as provas

De Proficiéncia em Lingua Inglesa
1. Géneros textuais;

2. Interpretagdo e intelecgfio de textos;
3. Traducéo de grupos nominais;

4. Coesdo referencial e sequencial;

5. Uso de pronomes ¢ conectivos.

Bibliografia Sugerida
HUTCHINSON. T; WATERS. English for Specific Purposes. London: Cambridge University Press, 2005.
MUNHOZ, R. Inglés Instrumental. Sao Paulo: Editora Texto Novo, 2007.

De Conhecimentos Especificos

1. Métodos fisico-quimicos de anélise:
- Teor de cinzas e umidade;
- Teor de carboidratos;
- Teor de proteinas;
- Teor de Lipideos;
- Teor de Fibras;
- Determinacgdo da acidez;
- Determinagio de vitaminas;
- Determinagdo de minerais e contaminantes inorgénicos;
- Determinagéo de residuos de agrogquimicos (pesticidas).
2. Quimica e bioquimica de alimentos: agua, carboidratos, lipideos, proteinas e enzimas;
3. Microbiologia de alimentos: fatores que afetam a multiplicagdo microbiana; deterioragdo
microbiana de alimentos; efeitos do calor, frio, desidratagio, aditivos quimicos e radiagdo ionizante sobre

microrganismos; doengas de origem alimentar; seguranga de alimentos;
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4. Fundamentos de Tecnologia de Alimentos: processamento de alimentos, fatores gue zfetam =
qualidade e estabilidade dos alimentos; conservagdo de alimentos (pelo emprego de calor: do frio. pelc
controle da umidade, pelo uso de aditivos, pelo emprego da irradiagdo, pelo uso de embalagens. pelo uso de
operagdes e processos combinados);

5. Papel da atividade enzimatica nas propriedades biologicas nos alimentos;

6. Bebidas Destiladas;

7. Bebidas Funcionais a Base de Soja;

8. Qualidade de carne.

Bibliografia Sugerida

ARAUIJO, J. M. Quimica de Alimentos: teoria e pratica. 5a Ed. Vigosa, MG: Editora UFV, 2011. 601p.
BARUFFALDI, R. & OLIVEIRA, M. N. de. Fundamentos de Tecnologia de Alimentos. Sio Paulo: Atheneu,
1998.

BOBBIO, F. O, BOBBIO, P. A. Introdu¢do a quimica de alimentos. Sio Paulo: Varela, 2003;

CARDOSO, M. das G. Andlises fisico-quimicas de aguardente. In: __. Producdo de aguardente de cana-de-
agucar. Lavras: UFLA/FAEPE, 2006,

CECCHL, H. M. Fundamentos teéricos e praticos em analise de alimentos. 2 ed. Campinas: Unicamp, 2003.
ELIZEU, A. R.; PAULA, R. R. Bebidas funcionais & base de soja. In: _ Waldemar Gastoni Venturini Filho.
Bebidas ndo alcodlicas: Ciéncia e tecnologia. S3o Paulo: Editora Blucher, Vol. 2, 412p, 2010.

EMBRAPA - Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria. Curso qualidade da carne e dos produtos
cdrneos. Bagé: EMBRAPA - CPPSuL, 2000. 174 p.

FELLOWS, P. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. Porto Alegre: Artmed,
2006.

FENNEMA, O. R. Food Chemistry. New York: Dekker, 1996.

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. Sio Paulo: Artmed, 2005.

Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, 4a edi¢o, Instituto Adolfo Lutz, 2005. CECCHL H. M.
Fundamentos tedricos e prdticos em andlise de alimentos, 2 ed. Campinas: Editora UNICAMP, 1999, 208 p.
MININ, V. P. R. Andlise Sensorial: Estudos com consumidores. 3. Ed. Ed. UFV — Vigosa — MG, 2013. 332p.
MUTTON, M. J. R.; MUTTON, M. A. Aguardente de cana. In:_ Waldemar Gastoni Venturini Filho. Bebidas
alcodlicas: Ciéncia e tecnologia. Sao Paulo: Editora Blucher, Vol. 1, 2010. 492p.

NIELSEN, S.S. (Ed.) Food Analysis. 2 ed. Gaithersburg: Aspen, 1998; AQUARONE, E.;: BORZANIL, W.:
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SCHMIDELL, W.; LIMA, U.A. Biotecnologia industrial: Biotecnologia na produ¢do de alimentos. Sao
Paulo: Edgar Bliicher Ltda, vol. 4, 1* edigéo, 2001.
ORDONEZ PEREDA, J. A. Tecnologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005. v.1 e 2.
RIBEIRO, E. P.; SERAVELLL E. A. G. Quimica de Alimentos. 2" ed. — Sdo Paulo. Ed. Blucher, 2007. 184p.
VOET, D.; VOET, 1.G; PRATT, C.W. Fundamentos de Bioguimica. Porto Alegre: Artes Médicas Sul Ltda.,
2000.
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ANEXO III - MODELO DE PROJETO

TITULO DO PROJETO DE PESQUISA

ORIENTADOR: Nome do Possivel orientador

Candidato: Nome do candidato

Local e Data
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1. Titulo do Projeto (Tema a ser estudado)

2. Introdugio (O que vai ser pesquisado)
Apresentar o tema da pesquisa, com breve discussdo sobre estudos atuais e polémicas sobre o tema. (maximo
15 linhas)

3. Justificativa (Por que a pesquisa deve ser realizada?)
Apresentar o problema existente que justifica a realiza¢iio da pesquisa.
(maximo 40 linhas )

4. Objetivos (Para que a pesquisa serd realizada?)
(méximo 15 linhas)

4.1 Objetivo Geral

4.2 Objetivos Especificos

5. Revisdo de Literatura (O que ja foi estudado sobre o tema?)
(méaximo 50 linhas)

6. Metodologia (Como? Onde? Com o qué?)
(maximo 80 linhas)

7. Resultados Esperados
(maximo 20 linha)

8. Fontes Bibliograficas (que materiais foram citados?)

Candidato
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Critérios para avaliacio de projeto de pesquisa

Critérios de anilise e Descricdo do Item Pontuacio
julgamento
Observa a adequagfio as linhas de concentra¢bes de pesquisa dos
i Aismemindis i s Professores orientadores do PMCTA - Programa de Mestrado e 0-10
i & ) Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, seguindo o Modelo de Projeto
conforme Anexo 1.
2, litiodigao/HustRvativa DlsFutc aqtmpjjnanIa ‘da realizagdo da pesquisa para a ciencia € a 0-10
sociedade? A justificativa apresenta uma linguagem clara e objetiva?
O objetivo geral esta formulado de forma clara? E coerente com a
s ; uestdo d i i rojeto? Os objetivos
3. Objetivos do Projeto questio da pesquisa e com o titulo do proje ]| 0-20
especificos estdo definidos claramente e contribuem para o alcance
do objetivo geral?
. Ponhic e hmpstbisnis Utiliza citagdes da revisdo de_ literatura e argumentos proprios 0-10
coerentes com a proposta do projeto?
Apresenta de forma clara a natureza da pesquisa (tipo de
pesquisa/estudo)? Detalha o processo de levantamento e/ou coleta
5. Metodologia dos dados? Descreve as técnicas que serdo utilizadas? Descreve e 0-20
justifica quais os instrumentos que serdo utilizados na coleta dos
dados? Descreve como sera o processo de analise dos dados?
Expde de forma clara as contribuigdes da realizagio do estudo para o
P Sauise = e » obietivos Hae?
6. Resultados esperados €nsino e a pesquisa coerentes com os objetivos propostos? D_escreve 0-10
a devolutiva dos resultados para os agentes/atores envolvidos na
pesquisa ¢/ou para a sociedade?
Ao final da leitura do projeto, o avaliador sera orientado a fechar o
7. Analise final e geral do arquivo do projeto e mentalmente tentar responder as seguintes
Projeto.  Clareza  na p;:rguqt:;s: l)f?(‘)l J\::|1(1)c elcdvai fazgr? T) Po?'c&cue CI,f ;;lipfazer? 3) (lfom(‘:l B, s
; ele vai fazer? uando e onde ele vai fazer? ara que ele vai =
redagdo d t : :
¢ agd? © Projeto para o ¢ er 6) Quem vai ser o beneficiado com o resultado que ele obter?
ShieRdimento, * A nota deste item sera dada pela facilidade/dificuldade do avaliador
em responder estas perguntas.
= A 3 VT ikl LfRrae s
8 Referticias As anotagdes das referéncias e as cotagdes bibliograficas estdo de 0-10

acordo com as normas da ABNT?
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ANEXOV

Critérios para avaliacdo de curriculos a fins de sele¢iio para ingresso no Programa de Pés-Graduacio
em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos — Curso de Mestrado Académico em Ciéncia e Tecnologia de

Alimentos.

CERTIFICADOS, DIPLOMAS, PRODUCAO CIENTIFICA Pontos |' ;’;Tlf::“
Inicia¢do Cientifica — (maximo 3) 4 12
Monitoria — minimo 6 meses (maximo 2) 2 4
Experiéncia docente na drea — minimo | ano (maximo 2) 2 4
Especializagio na area (maximo 2) 4 8
Aperfeigoamento na drea com no minimo 200 horas (maximo 2) 1 2
Artigo cientifico publicado em revista indexada (méaximo 3) 10 30
(Curso de curta duragdo (1,0 ponto a cada 40 horas) 1 6
Certificado de publicagio na forma resumo em evento internacional (méaximo 3) 3 9
Certificado de publica¢do na forma resumo em evento nacional (maximo 6) 2 12
Certificado de publicagdo na forma resumo em evento regional (maximo 6) | 6
Certificado de apresentagfo oral de trabalho em evento cientifico (maximo 5) I 5
Premiacdo de trabalho em evento cientifico (mdximo 2) I 2
Total 100
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